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RESUMEN

El icaco (Chrysobalanus icaco L.) es una planta nativa, poco domesticada de América y Africa, distribuida en algunas zonas tropicales del
mundo; sus usos son como alimento, medicinal y ornamental, principalmente. Sus frutos se caracterizan por tener diferencias morfoldgicas,
particularmente en la pigmentacién debida a la presencia de antocianinas. La identificacion de estos compuestos serviria de base para estudios
posteriores en el area quimiotaxonémica, ecoldgica y fisiologica. Por medio de técnicas cromatograficas en papel descendente y espectrales, se
identificaron de forma cualitativa las antocianinas de los exocarpos de frutos rojos como cianidina 3-arabinésido y a la delfinidina 3,5-diglucésido en
los de frutos morados, por comparacion con estandares obtenidos de fuentes conocidas.
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SUMMARY

The cocoplum (Chrysobalanus icaco L.) is a barely domesticated native plant from America and Africa; its is distributed in some of the world’s
humid tropics. Its main uses are as a food, medicine and ornamental. The fruits have morphological differences, particularly in pigmentation, due
to the presence of anthocyanins. The identification of these substances may serve as a starting point for further studies in chemotaxonomy, ecology
and physiology. Through chromatographic on descendent paper and spectrophotometric techniques, it was identified in a qualitative way the
anthocyanins of the skin of red and purple fruits, as cyanidin 3-arabinoside and delphinidin 3,5 diglucoside, respectively, in comparison with
standards.

Index words: Fruits, chromatography, spectrophotometry, cyanidin, delphinidin.

Recibido:4 de Agosto del 2000.
Aceptado: 4 de Mayo del 2002



